
 

 

Medienmitteilung 
Zürich, 16. Oktober 2008 

 

 

Ein argentinischer Abend mit Dieter Meier 
im Dolder Grand 
 
Das Dolder Grand lädt am 28. Oktober 2008 zum kulinarisch-
argentinischen Abend «Vino y Carne» im Garden Restaurant ein. 
Weine und Rindfleisch stammen vom argentinischen Gut von 
Dieter Meier, der selbst anwesend sein wird. 
 
«Estancia Ojo de Agua» so lautet der malerische Name des argentinischen 

Gutes von Dieter Meier. Küchenchef Claudio Schmitz hat zum Thema ein 

überraschendes Menü kreiert, das im Garden Restaurant des Dolder Grand 

serviert wird. Die Weine (Ojo de Agua und Mendoza) sowie das Rindfleisch 

stammen von Meier’s Gut. «Vino y Carne» heisst denn auch das Motto für 

den Abend des 28. Oktober 2008. Dieter Meier wird am Abend persönlich 

anwesend sein. 

 

Das Drei-Gang-Menü inklusive Apéro und Weinbegleitung kostet  

130 Schweizer Franken pro Person. Der Abend ist in Zusammenarbeit mit 

Steinfels, la maison du vin, entstanden. Die Weine können vor Ort gekauft  

werden. Reservationen unter Telefon +41 44 456 66 00 oder 

info@thedoldergrand.com. 

 

 

Das Dolder Grand ist nach vierjähriger Umbauzeit seit 3. April 2008 in 

Betrieb mit 173 luxuriösen Zimmern und Suiten, einem Spa-Bereich auf 

4’000 Quadratmetern, zwei Restaurants sowie Bankett- und 

Seminarräumlichkeiten. Das Dolder Grand ist Teil des Dolder Resort. 
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